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¢, Qué objetivos tiene el Programa?

- Visibilizar los comedores escolares que estan comprometidos social y ambientalmente.

- Sensibilizar a la comunidad escolar de la necesidad ecologizar los comedores escolares y convertirlos en una herramienta pedagogica que fomente la
salud, la justicia social y la economia local.

« Promover la inclusion de criterios de sostenibilidad en todo el sector de |la restauracion escolar.

A quiénes va dirigido el Programa?

- Centros escolares de infantil y primaria que cuenten con cocina propia.
- Que estén implementando o quieran implementar mejoras en el Comedor Escolar.

- Que quieran certificarse con el aval de Comedor Ecosostenible.

¢ Qué analizaremos en el Programa?

Cinco ambitos:

- La politica de compras (productos eco, de proximidad, canales cortos)

La programacion de los menus (cualidades nutricionales, adaptacion a las temporadas, ingesta de proteina vegetal)

La gestion de residuos y el consumo de suministros (consumo energia y agua, desperdicio alimentario, generacion de residuos)

El espacio del comedor y acompanamiento.

El proyecto educativo.

¢, Como realizaremos la Certificacion?

El modelo de certificacion propuesto esta basado en:

- La evaluacion y puntuacion ponderada de parametros ambientales y sociales, dentro los cinco ambitos.
- Através de una encuesta on line, que debera acompanarse de pruebas documentales.

- Con los resultados de la encuesta y de las pruebas documentales, el auditor realizara una visita al centro para verificar visual y documentalmente las
practicas que se llevan a cabo en el comedor escolar y el centro.

¢ Qué resultados se obtienen de la Certificacion?

Tras la visita, el auditor confirmara la puntuacion definitiva y clasificara el comedor escolar en alguna de las S COMEDOR COMEDOR
siguientes tres categorias:

ECOSOSTENIBLE SOSTENIBLE RESPONSABLE

¢ Qué sucede después de la Certificacion?

Una vez obtenida esta certificacion, el comedor recibira: Ademas se ofrecera acompanamiento y formacion especifica en el ambito

de la restauracion sostenible.
- Un diploma que avale su certificacion. Tendra validez de un ano y debera

revalidarse anualmente. Se ha creado una plataforma de formacion online, en la que se ofertaran:

- Un informe con los resultados y recomendaciones de mejora. - Orientaciones nutricionales con criterios de sostenibilidad.

Técnicas de cocina para introducir productos ecologicos.
Acompanamiento respetuoso en el espacio de comedor.
Alimentacion Sostenible y Saludable como materia curricular.

Recomendaciones para el seguimiento del servicio de comedor escolar y
participacion de la comunidad educativa.

Disefio de comedores escolares y gestion sostenible.

- Un informe de transparencia, que contendra un resumen de la evaluacion
y sera publico para la comunidad escolar.

¢ Quién puede participar en el Programa?

-Comedores escolares de colegios de infantil y primaria.
-Los comedores deben tener cocina propia.
-Se certificaran “comedores escolares individuales”.

-En el caso de interés por parte de empresas responsables del servicio, se certifica cada comedor individual que gestione.

¢, Como saber mas sobre el Programa?

Web: www.delcampoalcole.org Email: comedores@delcampoalcole.org Teléfono: 615082889
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